TECNOLOGIA DE FORMADO Y CORTE
UNIDAD DE CORTE SE 443
PRODUCTOS DE PANIFICACION Y PASTELERIA
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UNIDAD DE CORTE SE 443

Solucion de sistema para la produccién de pan de molde

VENTAJAS

* Solucion eficiente para la division de masas formada por porcionadora (VF) y unidad de corte SE 443
* Productos variados, como panes integrales, de centeno, de proteinas o productos sin gluten

» Dosificacion de piezas de masa (también de baja viscosidad) directamente en grupos de moldes

¢ Llenado de moldes de horneado largos con masas

« Ahorro de costes gracias al principio de produccion sin aceite

* Excelente precision en el peso con un alto rendimiento en la division de masas

¢ Los mas altos estandares de higiene con plena capacidad de lavado y disefno higiénico



La unidad de corte SE 443 en combinacion con una porcionadora
VF 800 o VF 600 B es excelente para la produccion de pan de
molde. Tipos de panes predestinados son panes integrales
(centeno, trigo, espelta), panes de centeno y mezcla de centeno
(con un porcentaje de centeno del 70 % y superior). Otros
productos son masas con baja viscosidad, masas de pan sin
gluten con baja viscosidad de la masa o panes especiales, como
pan de frutas, pan Borodinsky y mas.

La estructura modular de la solucién de sistema ofrece la
posibilidad de porcionar los trozos de masa directamente en grupos
de moldes o bien llenar perfectamente moldes de horneado largos
a través del modo de llenado. También es posible la dosificacidn
de la masa en una cinta continua. El principio de produccién sin
aceite, los altos rendimientos de divisién por minuto y la exacta
precision en el peso aportan ventajas técnicas desde el punto de
vista econdmico y de aplicacion.

EJEMPLOS DE PRODUCTOS

e Panintegral, de centeno, trigo y espelta

e Panes de centeno, p. j., pan mezclado de centeno
e Panes de molde sin gluten

e Pan de centeno danés, pan Borodinsky

e Panes especiales, p. ]., pan de frutas

Albert Handtmann Maschinenfabrik GmbH & Co. KG | +49 7351 45-0

CARACTERISTICAS Y DATOS TECNICOS

Variantes de productos de pan de molde en diferentes longitudes
Rendimiento de division de hasta 40 porciones por minuto

(en funcién del peso de masa seleccionado, la consistencia de
la masay del divisor de masa utilizado)

Dosificacion del producto en cinta continua

(para productos espolvoreados integramente)

Dispositivo de corte con accionamiento neumatico
Flexibilidad gracias a la regulacion angular del cabezal

de corte (30°- 50°)

Moldura de salida de formato max. 300 mm (anchura de relleno)

Configuracién de moldes de horneado para SE 443

Anchura: 100 a 400 mm (transversal al sentido de transporte de la cinta)

Altura: 90 a 150 mm
Longitud: 110 21000 mm [en el sentido de transporte de la cinta)

Anchura de los moldes max. 400 mm

Accesorios opcionales

Moldura de salida de formato adaptada especificamente al cliente

Opciones de proceso

Enharinado para esparcir en los panes de molde

o2

| sales.machines@handtmann.de | www.handtmann.com

| Patentes (EE. UU./Canada: 10,375,980

701343 | Reservado el derecho a realizar modificaciones técnicas. .



